
ABE Amara Berriko Egunkaria

egileak:
Martin,Polina,Martin.R,Vincent.

 10 zb.            

a u r k i b i d e a
1.- portada: appelaren oroimena eta turkiako lurrikara
2.- inkesta: ze lan eduki nahi duzu handitan?
3.-elkarrizketa: oihan eta julen
4.-kontu kontari: asmakizuna
5.- gu ere idazle: katuak
6.- lumaren kilima: poemak
7.- saski naski: hizki zopa
8.-denborapasak: pancakes

a g u r r a
Kaixo lagunok: 
Gu Martin,Po-
lina, Martin.R 
eta Vincent 
gara eta A.B.E 
ikusgarri hau 
aurkeztuko 
dizuegu eta 
espero dugu 
asko gustat-
zea 
IRAKURRI!!!!!

Appelen oroimena

Turkiako lurrikara

  Steve Jobsen zale batek appelaren logoa
  marraztu du 21 kilometro korrika eginez. 
  Omenaldi berezi hau Japonian egin du 
  bere jarraitzaleak eta horrela appelaren 
  logoa edozein modura erabili ahal izan
  daitekela erakutsi izan nahi du. 

      
  Orain dela egun batzuk Turkian lurrikara izan zen eta 
hildako ugari izan ziren.
Baina hainbeste tristuraren 
ondoren,atzo gauza pozga-
rri bat gertatu zen:hamalau 
eguneko haurtxo bat aurki-
tu dute bizirik amaren be-
soetan,zorionez, 
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2011ko urriaren 27a osteguna             
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Gaur urriaren 27an, Naiara 
Atxaren urtebetetzea da. 
10 urte bete ditu.  Zorio-
nak Naiara!!!!!!!!!!!!

zorionak Naiara

i n k e s t a

 Medikua

 Arkitektoa

 Andereinoa

 Astronauta edo 
 oceanografo

 Saskibaloi jo-
ka- laria

 Arkitekto

 Andereinoa

Erreportari

 Arkitektoa

Futbolista

zein lan eduki nahi duzu handitan?

Inkestaren emaitza: gehienak arkitektoa izan 
nahi dute.



E L K A R R I Z K E T A

Zein da zure 
futbol ekipo-
rik gusto-
koena ?
Barcelona da nire ekiporik gusto-
koena .
Zer iruditzen zaizu eskola?
Ondo iruditzen zait.
Zenbat lagun dituzu?
20 lagun ditut.
Nora joango zinateke oporretara?
Port Aventurara joango nintzateke.
Ze arrain gustatzen zaizu?
Marrazoa gustatzen zait.
Zein da zure kantarik gustokoena?
ACDC  da.
Zer izan nahi duzu handitan?
Futbolaria izan nahi dut.
Zer iruditzen zaizu musika?
Aspergarria iruditzen zait.

Zein da zure 
pelikularik 
gustokoena?
Jackass da 
nire filmarik gustokoena.
Zein da zure animaliarik gustokoena?
Katua da nire gustokoena.
Zein da zure bideojokorik gustokoena?
Fifa 2011 PCa da.
Zer iruditzen zaizu Morlans berria?
Ondo dagoela iruditzen zait.
Zein da zure lagunik hoberena?
Guztiak dira hoberenak.
Zein da zure janaririk gustokoena?
Antxoak dira.
Zein da zure kirolik gustokoena?
Futbola da.
Zein da zuretzako munduko lekurik 
gustokoena?
New York da.

OHIANJULEN

e g u r a l d i a
eguzkia Tenperatura:15 C·

Euria:Ez du euririk egiten.

Haizea:Mendebalde  Haizea.

Presioa:1020mb.

Gaurko prebisioa:Egun osoan aldaketak egongo dira.

3.
ESAERA ZAHARRA:Urria esan urria izan.



K O N T U  K O N TA R I
1 .  z i k l o k o  l a n a k

ASMAKIZUNA

egileak: Bixen eta Laia

Amaitu da euria

atera da eguzkia.

Eta ortzean...

zazpi koloretako zubia

ondo, eder eta bitxia. 

&&&&&&&&&&&&&&&

Gero eta beteago, 

arinago eta gorago.
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Katuak

abe5.

ABE hitza aurkitu
Portadakoak ez du balio

Egilea:Luken Miner

1. Etxeetan bizi dira. 
2.Felinoen familiakoada, adibidez tigea eta lehoiarena. 
3.Nabaritzen zaio saguak arrapatzen dituzte.
4.Mundu guztian daude.
5.Aintziniatik bizi da.
6.Egipto zaharrean leku bat zeukan jainkoen artean.
7.Haragi jalea da.
8.Urruma egiten du.Horrek esan nahi du pozik dagoela.



6.

L u m a r e n  k i l i m a
3 .  z i k l o k o  l a n a k

Zuputu zopoto 
Zipiti zepete 
Zapata, 
Zapata dantzan, 
dantzan, 
mugi gorputza 
eta astindu galtza 
galtza, 
zuputu zopoto 
zipitu zepete 
zapata dantzan 
dantzan, 
mugi gorputza 
eta astindu galtza 
galtza ...   

Dantza 

egilea: Ezezaguna



7.

S a s k i  N a s k i 
. . .  z i k l o k o  l a n a

Etxabereak

egilea:Bega Noguera 

B E H I A Z A K E R R A

I G Z E Z E O D G E L H

L H U N
 S Z K A Z U T U

D G E N
  P E R M A N L M

O L R A K N T L A R D E

T X A T X A K U R R A A

S H A S T O A H A R I A

A R D I
 A O T S O A L Z

Z E Z O R E K O M A E E

K A T O R Z A L D I A K

Hizki zopa honetan 13 etxabereak daude. Goitik behera 
eta ezkerretik eskuinera Idatzi ditut.Ea aurkitzen duzun 
non dagoen mounstro ezkutatua.
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8.

           Ezetz egin?

     ingredients:
     -300g flour            -500mililitres milk               -butter
      -1/2 teaspant salt            -3 egss                          -nocilla

   method:
    
      1-First mix the flour,salt,egss and milk.Heat some butter in                                
      frying pan. 
      
      2-Then put some of the mixture into the frying pan with a small 
ladle.
 
      3-after turn the pancake when you see small bubbles.
  
       4-finaly serve with nocilla.

       

Egilea: Mikel Unanue

PANCAKES


