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a u r k i b i d e a
1.- portada: Surf gauean eta humanoide espazial bat
2.- inkesta: Zer nahi duzu izan handitan?
3.- kontu kontari: Adivinanza eta Poesia
4.- gu ere idazle: Adivina donde estoy
5.- lumaren kilima: Lehen astronomoak
6.- denborapasak: Recipe

a g u r r a
Kaixo lagunok: 
hemen gaude 
Paula, Danilo, 
Kelly eta Ca-
mila eta espe-
ro dugu egin 
dudun ABEa 
zuen gustokoa 
izatea. Espero 
dugu gure lan 
guztiak gus-
tatzea. AGUR 
eta hasi ira-
kurtzen.

SURF GAUEAN

Humanoide espazial bat 

Asmatu dituzte tabla batzuk argigekin surf egiteko 
gauean .Bakarrik lau tabla daude 
munduak.Lehenengoa Zarautzen 
jesta bat egiteko gauean.2 garrena  
Portugalen,Tiago Piresentzako 3go-
rrena Frantziara Joan Dururent-
zako eta    azkena  Aritz 
Aranbururentseko.Aritz Aranburu 
Gipuzkuako hoberena da, baino .puskatu zuen!!!!!!

Humanoide bat egia dute, ezpaziora bildaltzeko 
astronauta bat bezelakoa 
da koete batekin. pertsona 
baten mugimendu asko 
ahal ditu egin. Amerikan egin 
dute eta atzo  bidali zen ez-
paziora koete batean
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GAUR MARTXOAK 2,MIKEL 
URIBESALGO  ETA  
IZASKUNEN       URTEBE-
TETZEA  DA.  ONDO PASA 
!!!!ETA ZORIONAK !!!!!!!!!

URTEBETETZEAK

i n k e s t a

INES:
AMAZONA

CRISTOPHER:
FUTBOLISTA.

ANE:
DENDARIA.

JON:
INFORMATIKO

NAYELI:
KRIMINOLOGA

GORKA:
POLIZIA.

ANTXON:
INFORMATIKO.

IÑAKI:
INGINIEROA

KELLY:
MODELO

CAMILO:
SENDAGILEA

Zer izan nahi duzu handitan?

Inkestaren emaitza: DENETARIK DAGO.



K O N T U  K O N TA R I
1 .  z i k l o k o  l a n a k

EL FANTASMA PEPILLO
NO TENíA SABANA,
NO TENíA CASTILLO,
VIVíA EN UNA CASA VIEJA ,
TAN VIEJA,
QUE NO TENíA UNA TEJA.

DOCE SEÑORITAS
EN UN REDONDEL:
TODAS TIENEN MEDIAS 
Y NINGUNA PIES.

EGILEA: NAIA

3.

Poesia Y ADIVINANZA
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 El lugar que os voy a describir es un sitio que mu-
cha gente conoce. Hay una torre muy famosa y un 
río. Hay muchos metros y trenes. Cuando la noche 
llega la torre esta llena de luces. Hay tanta gente que 
te puedes perder. Es un sitio muy bonito y elegante. 
Hay muchos restaurantes de lujo y hoteles de cinco 
estrellas. La  comida es muy buena. Por la noche es 
muy bonito, la gente sale a ver la ciudad. A la maña-
na también  va la gente a pasear. El río que hay es 
muy famoso lo conoce muchísima gente. Los turistas 
que van disfrutan mucho de la ciudad. Hay tiendas 
muy caras que la gente disfruta y también hay tien-
das famosas. Espero  que con lo que he dicho lo po-
dáis adivinar. 

ADIVINA  DONDE  ESTOY

4.

ABE hitza aurkitu
Portadakoak ez du balio

Egilea:Sara Entenza



L u m a r e n  k i l i m a
3 .  z i k l o k o  l a n a k

Aintzinako Txinan eta Egipton uste zuten eguzkia eta ilargia jain-
koak zirela eta lurra laua zela eta zerua zintzilik zegoela.
Antzinako Greziako astronomoek frogatu zuten lurra borobila zela. 
Jende askok uste zuten izarrek egunero lurrari buelta ematen ziotela.

Aristarchusek esan zuen planetak eguzkiaren inguruan zebiltzala 
baina garai hoietako astronomo gehienen ustez planetak,eguzkia,ilar-
gia lurraren inguruan zebiltzala bueltaka uste zuten.

K.O.II.Ptolomeo astronomoak esan zuen izarrak ibiltzen zirela bide 
erregularrak egiten.Ere esan zuen planetak lurraren inguruan 
ibiltzen zirela baina gauza bat gehitu zuen, esan zuen ipizikloak egi-
ten mugitzen zirela.

Poloniar Nicolas Kopernikok esan zuen eguzkia planeta sistemaren 
erdian zegoela.

IIargia lurraren orbita bakarra da. Nikolas Kopernikok uste zuen or-
bitak zirkulu perfektuak zirela, baina Alemania Johannes kepler-ek 
frogatu zuen orbitak eleptikoak zirela. Galileo 
astronomo Italiarra izan zen lehenengoa te-
leskopioa erabiltzen. Ikusi zuen nola jupiterren 
ilargiek eguzkiaren inguruan  forma aldatzen 
zutela eta  orduan konturatu zen kopernikok 
arrazioa zuela:planetak eguzkiaren inguruan 
ibiltzen zirela.

LEHEN ASTRONOMOAK
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RECIPE FOR:EASTER EGGS 

6.

ABE hitza aurkitu
Portadakoak ez du balio

   INGREDIENTS:

    
   For 16 easter eggs.                          2Tablespoons hot water.

   250g Marzipan.                                 Hunders and thousand.

   125g Icing sugar.                              Cocktail sticks

 

   METHOD:

  1-Cut the marzipan into sixteen eggs.
  
  2-Sift the icing sugar into a bowl. Add water. Make a smooth paste.
 
  3-The  cocktail sticks,dip the eggs into the icing sugar.
 
  4-Roll in the  hundred and thousands. Leave for 30 minutes.

    RESULT:

Egilea:UNKNOW


