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Amara Berriko Egunkaria
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1.- portada

- Pico del loro

2.- inkesta

-Zein da zure klaseko 
guapa/oena?

3.-elkarrizketa

-Lore eta Aritz

4.- kontu kontari

-Ahokorapiloak

5.- gu ere idazle

-Otsoa eta azeria

6.- lumaren kilima

El águila Harpía 

7.- saski naski

- Rock cokes

8.- entretenigarriak

-Word puzzle
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Kaixo lagunak  hemen gaude Ane.D,Luke,Adur eta Ane.G eta ABE hau 49 . da. 
Atzo inauteriak bukatu ziren eta aste santu arte ez dugu festa gehiagorik 
edukiko .Espero dugu ABE hau guztatzea..

Herenegun gauean, 
Donostiako “Pico 
del loro” tokian 
ertzainek 
suhiltzaileen 
laguntarekin 33 
urteko emakume 
bat  erreskatatu 
zuten.Ertzaintzak 
emakumea 
barandilari helduta 
aurkitu 
zuten.Olatuen 
indarrak 

itzasorantz 
barneratzen 
zuen.Ondoren 
emakumea 
ospitalera eraman 
zuten,hipotermia 
zeukalako.



Datorren asteartean Oscar Estengak  bertso-rapa egingo du.

3. Zikloekin egingo du saioa. Espero dugu ondo pasatsea oso ona delako eta jatorra

delako. Oskar Estanga G

aintzan jaio da  1978 an. Bertsolari atipikoa da, hain zuen ere,

musikaria ere badelako, batez ere kitarra hartuta jarduten duenean. 

Bat-batean ikuskizuna abian jarrita, bertsoa eta munduko 

zenbait musika mota uztartzeko prest ageri zaigu:

batetik, Oskar Estanga bere kitarrarekin, bertsotan ere egiten

duelarekin.   EGILEA: Iker Sada

g a u r  e t a  h e m e n
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Inkestaren emaitza: Gehienek “nire amari” jari dute.

GAURKO INKESTA    
Nori emango zenioke muxu bat?

OSCAR ESTANGA

NERE AMARI. NERE AMARI. SEKRETU BAT 
DA.

NERE AMARI. INORI.

INORI. JUSTIN 
BIEBERRI.

SEKRETU BAT 
DA.

EZ DUT ESAN 
NAHI.

NAHIARI.



1.-Zer janari duzu gogokoen?
Makarroiak.
2-.Gustuko al dituzu inauteriak?

Ez.
3.- Zein duzu gustoko?

Inor ez.
4.-Zein da zure kirolik gustokoena?
Futbola.

5.-Zein da zure telebista programa 
gustokoena?

Aída.
6.-Zein da zure kolorerik gogokoena? 
Zergatik?

Urdina, Errealak kamisetan eramaten duelako.
7.-Zein da zure irakaslerik gogokoena?

Maider.
8.-Zure ustez zein da zure gelako jatorrena?
Mikel.

ELKARRIZKETAK
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ELKARRIZKETAK

1.-Zer janari dituzu gogokoen?
Makarroiak eta Tailetela.
2.-Gustoko al dituzu inauteriak?

Bai, asko.
3.-Zein duzu gustoko?

Inor ez.
4.-Zeintzuk dira zure kirolik gogokoena?
Piragua eta saskibaloia.

5.-Zein da zure telebista prgrama gustokoena?
Castle.

6.-Zeintzuk dira zure kolorerik gogokoenak? 
Zergatik?
Fuksia, Berdea eta Laranja, oso kolore alaiak 
direlako.
7.-Zein da zure irakaslerik gogokoena?

Maider.
8.-Zure ustez zeintzuk dira zure gelako gustokoenak?

Irati eta Nara.

LoreriAritzi
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Tenperatura: 10º
Zerua: lainotua

Lurra: bustia

Haizea: ifarraldetik

Euria: tarteka

Presioa: 1015mb

Gaurko prebisioa:   aldakorra                                                                              



                             Mahatsa
                             mingotsa  da
                             morea ala horia
                             mingotsa ala 
                             gozo gazia

                                 

                                  EGILEA: Haizea Nacemento
                                  
 Zaldiko mandiko potx
  mendian  jaio,
  mendin nahi,
  gure  zaldiko mandiko potxek,
  ez dit etxera etorri nahi.  
                   
                            

KONTU KONTARI
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Egilea: Miren Retolaza

1 .  z i k l o k o  l a n a

         AHOKORAPILOAK



Bazen behin otso bat basoan oso pozik bizi 
zena kobazulo batean. Janari guztia zeukan 
bertan.

Hurrengo egunean ondoko herriko jende 
guztia otsoaren bila hasi zen. Orduan otsoak 
beste baso batera ihes egin zuen. Ez zeukan 
etxerik ezta janaririk ere. Gauean azeri 
batek eraman zuen otsoa bere etxera eta 
janaria eman zion. 

Pasa ziren urte asko eta azeria eta  otsoa 
lagunak egin ziren. Otsoak janaria lortzen 
zuen eta azeria etxean geratzen zen.

GU ERE IDAZLE
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Egilea: Urko Abad

2 .  z i k l o k o  l a n a k

OTSOA ETA AZERIA



La Bióloga Ruth Muñiz López, directora del programa conservación del águila Harpía en Ecuador relata con 
mucha pasión a Okapi desde el bosque amazónico como va a llevar esa misión para contribuir a la 
conservación del águila Harpía.

El águila Harpía es tan importante que sale en el escudo de Panamá lo toman como la más importante y no 
existe un águila mayor que el águila Harpía y se acuña en la moneda nacional.

Encontrar el águila Harpía en el bosque no es fácil, muchos han intentado verla, pero ha sido imposible a 
pesar de su tamaño grande. Su vuelo es súper silencioso y como no hay ningún depredador que la persiga 
salvo los humanos, no levanta el vuelo tan fácilmente. Pasa inadvertida como la rama de un árbol!!!!!!!!

Tras años de búsqueda los biólogos y naturalistas han ido descubriendo los secretos de las harpías.

¿ Dónde construyen lo nidos?

La pareja de harpías ponen palos y palos en un árbol grande donde pueden sujetar el nido para el polluelo 
que en muy poco tiempo coge el tamaño de los padres. Tienen dos metros desde un ala a la otra y pesan 
entre 5 y 12 kg. Como suele pasar con las águilas, la hembra es más grande que el macho al contrario de lo 
que vemos en otros animales.

¿ Qué comen?

El águila come perezosos y monos y también no pierden tiempo y cazan otros animales que trepan por los 
árboles. Hay que saber que el águila necesita cazar animales de su tamaño.

LUMAREN  KILIMA
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Egilea: Pablo Guerra

3 .  z i k l o k o  l a n a

EL ÁGUILA HARPÍA



	

 INGREDIENTS
1- 240 grammes flour.
2- 2 teaspoon baking powder.
3- 1 teaspoon mixed spice.
4- 120 grammes butter.
5- 120 grammes sugar.
6- 180 grammes raisins and candied peel.
7- 4 or 5 tablespoons orange juice.

	

                         METHOD
First, grease a biking tray. Preheat the oven to 210ºC.
Then, mix the flour the baking powder and the mixed spice. Rub in 
the butter.
After, add the sugar, the raisins, the candied peel and the orange 
juice.
Next, shape the mixture into small heaps. Put them on the baking 
tray.
 Sprinkle them with sugar.
Finally, bake for 12 minutes. Serve after 30 minutes.

SASKI NASKI
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Egilea: Ariadna Francia

3 .  z i k l o k o  l a n a

ROCK CAKES



ENTRETENIGARRIAK
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EGILEA:Aintzane Granado

3 .  z i k l o k o  l a n a

ABE 
hitza aurkitu.

Portadakoak ez du 
balio

Nola esaten da 
ingelesez:

sagarra?

WORDPUZZLE
R L I L U Y R E B W

A A T O M A T O R A

A R H N V A K I O T

E E D I E O M U C E

P L H O P U X W C R

Z O R N L N O B O M

P E P P E R W O L E

X R M V A R S O I L

I I P O T A T O Z O

O E C J M A A Z V N

TOMATO                            ONION                                                PEA                      
POTATO                              BROCCOLI                                       PLUM
PEPPER                          WATERMELON                                     APPLE


