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Barcaren zorte txarra

Lty S Barcak urte honetan zorte txarra eduki du.

Egileak: Jon, Iiigo, - ‘b olimin e o I .

e S cha_mmonsetu eliminatu da, liga ez du |{¢
hazi eta heste rorte txar-txarra Guardiola

Agurra joan dela izan da. Joan da ez zituelako nahi

. saldu Dani Rlves, Pedro eta Pique, eta hasi
Kaixo, 9u jartzen Xahi hankilloan. Orain Barcak £s-
Jon, Nora, painako kopa oparitu nahi dio Guardiolari.

Ihigo eta
Naia gara.
Hau gure 2.
ABEa da.
Gauza asko
jarri ditugu
eta oso di-
bertigarria
izango da.

Espero dugu

gustatzea. 3.-Elkarrizketa: Antén eta Asier
4.-Kontu kontari: Txisteak

Tito Villanova izango da hurreago entrenatzai
0

Frantzia

auteskundeak

S /(1/2/7{//{1 ///m/(/(//z/( chia, / leolas
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8.- Entretenigarriak: Matematika
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Larunbatean, maiatzak 5, partida bat
genuen finaletara joateko. Irabazi ge-
nuen 1-3 Axular lizeoaren aurka. Ho-

rren ondorioz semi finaletaraino iritxi
gara. Golak Mikel Jauregik, Anton Le-
gorburuk eta Unai Bernabeuk sartu zi-
tuzten.

AUPA AMARA BERRI K:)!!

INKESTA

Nor da zure ametsetako pertsona?

~

Anton: Nora Paul: Claudia Unai A: Zurifie  Camilo: Claudia Y™+ Nora

Nora: Anton Claudia: Paul Zurine: Unai.A Olatz: Camilo Mikel: Clara(ez da
eskolakoa)

Inkestaren emaitza:
Nesken artean: Nora eta Claudia guapenak dira.
Mutilen artean: Ez dago:)



V. [ ]
Anton Asier
1- Norekin joango
Zinateke irla
desertu batera?

Norarekin. Antonekin.

2- Ze ikastolara gustatuko litzaizuke joatea?

Jakintzara. Amara Berrira.
3- Zein gelan gustatuko litzaizuke egotea?

Txurietan. Txurietan.

4- Nortzuk dira zure lau lagunik hoberenak?

Jon, Jin, IAigo eta Asier. Antdn, Aitor, Nora eta Eva.
5- Zein hedabide gustatzen zaizu gehien?

Telebista. Telebista.

6- Nor da zure idoloa?

Muniain. Piqué.

7- Txikitan nor gustatzen zitzaizun?

Neska askotaz. Norataz.
8-Norekin egingo zenuke prentsa?

Norarekin. Antonekin.

9- Zer nahiago duzu elkarrizketa edo

inkesta?

Elkarrizketa. Elkarrizketa.
10- Nor gustatzen zaizu?

Nora. Inor.

Tenperatura:Min. 19° Max. 24°.

Evria: Bai
Haizea: Bai, mendebaldetik

Presioa: 1039mb

Gaurko prebisioa: Euritsua

ESAERA ZAHARRA: Ordaintzeko azkena, hartzeko lehena.




Tren bat pasatzen ikustean galdetzen

dio Kepak Urkori:

“Tren hori txokolatezkoa balitz nondik

hasiko zinateke jaten?

-Gurpiletatik- erantzuten dio berehala

bere lagunalk-.

-Horrela ez luke ihes egingo.

Ja, ja, ja,...

Egilea: Urko Abad.



Gu ere idazile

Joku honetan hiru hitz jokuz kanpoz daude. ezetz asmatu zeintzuk diren?
Zebra Sukaldea
Txerria Katua Txakurra

Zazpi Sagarra

Untxia

@/‘/ea : Lawra Cendoya

Tema: Palabras que o|Rr E|n|A|D|O|R|P
1 1Pl
empiecen por la “o0”. Pl s clolelelrls|a
Instrucciones: Hay
Q|r c|lPple|Fla|T|n
qgue encontrar las pa-
labras que empiecen | ® | flejpjeRjv
por la “O”. estan es- S|V IR |E|H|S |V |T
critas de izquierda a T|wW J|s|Fl1|T|w|w
derechay de arribaa | ¢ [ &« “lrlelslwlx!|v
abajo. VvV |Y LIVIH K|V |Y|W
W | Z MV |1 L W|Z |
X | A N lW[I| M| X A |YT

53//362-' AHsier Fitentes



Metaforak: Berder
Rdjetihoak: Gorriz

Ni fahrika hatean jaio nintzen, laukizuzen forma dut eta
ni hezalako beste hatzuk oso handiak dira, haina ni ez
naiz 050 handia, haina gustatzen zait nire alfuera.

£san dizuedan hezala ni fabrika hatean jaio nintzen. Ha-
sieran lauki zati itsusi bat nintzen haina orain uste dut oso ederra naizela,
hueno ez da txulitoa izateagatik haino nahiko harro nago nire formarekin.

Nire hizitza profesionala 200%n hasi zen eta ashertua nago, deapora guz-
tian itxi eta ireki egiten didate, hakarrik ikusten ditut mutiko eta neskato
hatzuk, 0so hakarrik sentitzen naiz, egun hatean ni hezalako hestehat eka-
rri dute gelara haina 1 xina hezain urruti dago nigandik, inor ez dagoenean
herarekin hitz egiten dut eta 0so ondo pasatzen dugu.

cgunak joan egunak etorri gero eta raharragoa egiten ari naiz, torlojuak
erdoildy egiten zaizkit eta ireki eta itxi egiten nautenean garrasi narrita-
dura hat egiten dut eta oso desatsegina da.

Rzkenean zahortegi hatean hukatu dut eta oso desatsegina iruditu zait

leky hori, azkenean su hat ikusi dut eta hadakit han bukaty dudala orduan
nere txanda zenean han erori eta hil egin naiz.

é:g//ea: M/‘,ée/ Ma/ agon




Ingredients:
300g flour

300g butter
3009 sugar

1 tablespoon baking powder
4 eggs .

1509 chocolate powder

Method:
First, mix the sugar and the eggs in a big bowl.
Add the softened butter and mix well.

Then, add the flour and basking powder.
Mix well. Divide the mixture in two.
Mix the chocolate powder with half the mixtuure.

Next, pour the chocolate mixture into a greased
cake tin. Then add the rest of the mixture.

Finally, cook for 40 minutes at 180°.

Egi/ea Manex (Feterra.




ABE hitza aurkitu
Portadakoak ez du balio

Joku matematikoa:)
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