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Ostirala Sara,lnes,Clara eta Ander.

www.amaraberri.org amaraberrimor.abe@gmail.com
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haurrak,gelan :
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kaltegarria izan daitekela.

1.- PORTADA:Artikoa eta mugikorrak.
2.- INKESTA: Zer izan nahi duzu handitan?

3.- SASKI NASKI: El delfin.

4.- LUMAREN KILIMA: Ricky Rubio.

5.- GU ERE IDAZLE: Pertsonai misteriotsua.
6.- ENTRETENIGARRIAK: Receta.
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Gaur Urrisk 15 eskolako lehen
asanblada ospata d2 gimmasioan.
Arauel buruz hitz esin dute or-
dezkariek.eta éero paperari buru
hitz egin dute gure irakasleek.

Maria .B Irati.p Elena.A

Margolaria. Medika Aktoresa.

i y ;. - ‘v‘. . o
Kamil.E Jon.H Lukas.U Ander.L
Zoologista. Bonbero. Futbolista. Tenista.
Inkestaren emaitzak
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Denetarik dago.

2. orria




Clo PElFIN

1.Los delfines al dormir,duermen medio despiertos.

2.Duermen asi por si acaso les atacan.

3.De vez en cuando, para respirar, salen del agua.

4.Con la cola impulsan para dar saltos y pueden llegar hasta 6 me-
tros.

5.Los delfines son juguetones,dan volteretas,hacen giros y se pue-
den quedar de pie.

6.En la piel tienen una capa de grasa para protegerse del frio

7 .Los delfines cuando estdn debajo del agua el corazén les late
mas despacio para respirar.

8.Los delfines para ir mds rdpido dan saltos.

9.El delfiny la ballena tienen la forma del pez.

10.El delfin tiene una aleta en cada lado y otra en la espalda.
11.Vive en las profundidades.

12.Se acerca hasta la costa, pero no va hacia la orilla.

13.Tiene 160 dientes.

14.Con el respirdculo respira.

15.El delfin duerma unas pocas horas, el resto del tiempo salta,
hace piruetas y roza con las olas que pasan.

16.Al saltar, cuando caen salpican mucho.

17 .Nadan muy rdpido moviendo la cola de arriba a abajo.

18.El delfin es grande y estrecho, perfecto para  bucear.

Egilea: Andrea
S2aquirre
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. LUMAREN KILIMA
RIKCKRY RUBIO

Con los 10 aiios auin no sabia muy bien por que de-
porte decantarse:El fatbol o el baloncesto ya que los
dos le gustaban y era bastante bueno en
ambos.Hubo un momento,incluso,en que decidioé
hacerse futbolista con la ilusion de jugar en su
equipo favorito:el Espanol,por suerte,el hecho de
que siempre lo ponian a jugar con chicos mayores
acabo con sus suenos de futbolista y opto por volver
al baloncesto.

Un talento Natural

Apenas dos aiios después,ya jugaba en los infantiles
DKV juventud.Desde el primer momento Ricky dio
muestras de talento natural para el baloncesto,do-
minando todas las facetas del
juego:Movilidad,rapidez,inteligencia,tiro,base,recu
peracion...Asi toda su trayectoria en las categorias
inferiores,tanto en la peiia como en la seleccion na-
cional fue espectacular solo un dato:En el europeo
cadete 2006,que gano Espaia,fue elegido el HVP ju-
gador mas valioso),siendo el maximo anotador,re-
gateador,asistente y recuperador del torneo.

EGNLEANEZIEZAGUNA
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GU ERE IDAZLE

*Trinatarra da

*Rapgla darama
*Bibotea dauka
*Belarri bat ikusten zaio
*Rapglan ponpoia dauka
*Jantzi marrazkiduna dauka

LA

Mikel Malagdn

ct G U KANLDI

hotza

A

MOMENTU HONETAKOTENPERATURNAN:6°
ATZOKO TENPERATURARIK BEROENA:120
GAU HONETAKOTENPERATURARIKHOTZENA:40

ZERVVA:GARBI

L\VRRA:LEHORRA

HAIZEA:

*HAIZE MOTACHAIRZESKA

*HAIZEAREN NORABIDEA:IPAR MENDEBALDEA

EURIA:
€Z DV EVVRIRIK EGITEN

PRESIOA:
MOMENTU HONETAKO PRESION:1041 MB
H\/RREN GO ORD\VETARAKO PREBISIOA:EGUZKIXN

Esaera zaharra:Lehia, elurraren deia
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abe hitza aurkitu
portadakoak ez du balio

RECCIA

*ROSRUILLAST

INGREDIENTES:

*D>os huevos

*Acelte

*Un sobre de levadura
*Anis

*Harina

*una cuchara de azucar

PREPARACION:

*Echa los huevos en un recipiente Y el aceite.Luego bate biew los huevos Yy
el aceite.

*echa un sobre de levadura Yy ainade un poco de anis y azicar.

*vete ainadienodo poco a poco La harina para ir hacienodo la wmasa.

*Para terminar, haz las formas.Las echas a La sartén para freirlas.

i Y ya estan Listas!




